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CHATEAU L’ARCHANGE
Saint-Emilion

FICHE TECHNIQUE 

SURPERFICIE DU VIGNOBLE : 1,12 hectare

EXPOSITION : Nord-Sud 

GEOLOGIE: Terroir silico-argileux avec sous-sol argileux de molasse pure sur le
glacis sableux de St Emilion, parcelle remodelée et drainée en 1996.

ENCÉPAGEMENT : 100% Merlot noir 

AGE MOYEN DES VIGNES : 22 ans 

PORTE-GREFFE : 3309C, 101-14 MG

VITICULTURE : Traditionnelle

VENDANGES : Récolte à maturité optimale

VINIFICATION :   La parcelle unique est vinifiée séparément à l’aide des techniques les
plus modernes, mais dans le respect de la pure tradition bordelaise.

ELEVAGE : 18 mois en fûts de chêne dans un chai enterré spécialement conçu et 
idéal pour la maturation.

RENDEMENT: 45 hl/ha

PRODUCTION : 416 caisses en 2002

COMMERCIALISATION : Négoce de la place de Bordeaux et propriété pour particuliers

VISITES DE LA PROPRIETE : Réception sur rendez-vous, de 9 h à 12 h et de 14 h à 18 h.

PROPRIETAIRE : SCEV Vignobles J & A Chatonnet - Jeanine et André Chatonnet
33500 Néac - Tél: 05 57 51 31 31  - Fax: 05 57 25 08 93

OENOLOGUE CONSEIL  : Pascal Chatonnet e-mail : pchatonnet@libertysurf.fr


