CHATEAU HAUT-CHAIGNEAU

Lalande de Pomerol
2002

Situé sur la commune de Néac, le Chiteau HAUT-CHAIGNEAU est I'une des plus vastes et des
plus belles propriétés de Lalande de Pomerol. Ce vignoble trés ancien, exploité dés le XV~
siecle a été redécouvert par André et Jeanine CHATONNET. Désormais totalement restructuré,
ce vignoble possede les meilleurs cépages (Merlot noir, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc),
cultivés selon les méthodes ancestrales. Chaque parcelle est suivie individuellement, récoliée
puis vinifiée séparément a l'aide des techniques les plus modernes mais en toute simplicité.
Les vins sont élevés en barriques dans une cave souterraine a I'architecture unique permettant
une évolution lente, naturelle et harmonieuse. Tout le monde s’accorde a reconnaitre aux vins
de Haut-Chaigneau un style affirmé et apprécié avec une régularité impressionnate. Les
progrés réguliers accomplis par ce cru ces derniéres années en ont fait une référence
incontournable de 'appellation.
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Chateau HAUT-CHAIGNEAU 2002 - 86-89

“Good, rich, ripe wine with sweet bright berry fruit. Quite long, not hugely concentrated, but
very attractive wine. 2007-2011."
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Propriété de Pascal Chatonnet, cenologue connu internationalement.
: i “ Nez plaisant, violette, prune, pruneau. la bouche est pleine, un boisé toasté la garnit’,
by Chatannet - 33500 Néac - Giroade - FRAME
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2002 Haut-Chaigneau, Lalande-de-Pomerol = 16/20

“Grenat assez soutenu. Un bouquet extrémement séduisant de fruits des bois, légérement
parfumé. En bouche, trés juteux, presque trop fruité. Framboises. Trés concentré, finale trés
aromatique, plutot fruité que hypique du terroir. 2003-2015."

Falstaff - Bordeaux en Primeurs 2002 (Peter Moser) Autriche
Lalande-de-Pomerol
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CHATEAU HAUT-CHAIGNEAU
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Lalande de Pomerol

FICHE TECHNIQUE

15 hectares

Nord-Sud

Terroir silico-argileux avec crasse de fer, parcelles modelées et
drainées.

70% Merlot noir - 15% Cabernet Sauvignon - 15% Cabernet Franc
('assemblage du vin peut varier d’'un millésime a I'autre)

40 ans
196/17, Riparia, 3309C, 101-14
Traditionnelle.

Récolte 4 maturité optimale de chaque parcelle et de
chaque cépage.

Chaque parcelle est vinifiée séparément a I'aide des techniques
les plus modernes, mais dans le respect de la pure tradition
bordelaise.

12 4 14 mois en fiits de chéne (dont 35% de fits neufs et 65% de
fits de un vin, dans un chai enterré, spécialement concu et idéal
pour la maturation).

45hl/ha

5 600 caisses en 2002.

50% a l'export, 40% aux particuliers, 10% sur place.

Réception sur rendez-vous, de 9h 4 12 h et de 14 h a 18 h.
S.C.E.A. Vignobles Chatonnet - Jeanine et André Chatonnet
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E-mail : vignobleschatonnet@wanadoo.fr
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