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Un Millésime surprenant

En 2007 il fallait de bons terroirs et beaucoupailter pour espérer de

bons vins. La nature a finalement récompensé Igisevbons avertis. En

2007, jamais un mois d’avril n'avait été aussi chdepuis 1949. Si 'été

a été mitigé, les mois de septembre et d’octolmenfles plus secs depuis
60 ans.

Les températures clémentes et le vent chaud deilidien bordelais ont
permis de murir rapidement les Merlots et d’attenglés longtemps les
Cabernets.

Le résultat est 1a, ce n’est pas un millésime ¢argentré mais grace a de
faibles rendements et a une sélection accruejigssent charnus et sou-
ples, avec beaucoup d’arébmes de fruits « compobtésis avec une acidi-
té suffisante pour garantir un bon vieillissememtbeuteille.L’équilibre
du HAUT-CHAIGNEAU 2007 permet d’offrir le 2007 a kdégustation
immédiatement pour mieux attendre le 2004 ou Ie&52Mrticulierement
concentrés ou le 2006 a I'ardbme particulieremeaisfet aux tannins fou-
gueux.

2007 est le dernier millésime produit par André QEDONNET disparu le
dernier jour des vendanges.

Dégustation Pascal CHATONNET — Juin 2009 :

« Couleur assez soutenue, rubis. Le premier nezéssfin, il évoque les
fruits noirs cuits, le sous-bois et la fourrure. taractére truffe noire,
presque animal, du Merlot est assez développé @n 2D laisse place en
bouche a une notre fraiche et boisée délicate gofére une jolie persis-
tance a la fin de bouche. Le tannin est particeiéent souple, la densité
est moyenne, la bouche ne fatigue pas. Un vinefaciléguster dans sa
jeunesse grace a son bel équilibre et & une straatn dentelle.»

Récompenses a Juin 2009 :
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CHATEAU HAUT- CHAIGNEAU

Superficie du Vignoble

Exposition:

Géologie:

Encépagement

Age moyen des vignes

Porte-greffe:

Viticulture :

Vendanges

Vinification :

Elevage:

Rendement

Production:

Commercialisation :

Visites de la Propriété

Propriétaire:

Enologue conseil

Lalande de Pomerol
2007

FICHE TECHNIQUE

20 hectares

Nord-Sud

Terroir silico-argileux avec crasse de fer, pagsinodelées
et drainées.

85% Merlot noir — 5% Cabernet Sauvignon — 10% Qadter
Franc

40 ans

196/17, Riparia, 3309C, 101-14
Traditionnelle

Récolte a maturité optimale de chaque parcellesathique
cépage.

Chaque parcelle est vinifiée séparément a I'aide tdehni-
ques les plus modernes, mais dans le respectmiedaradi-
tion bordelaise.

12 mois en flts de chéne ( dont 35 % de fits retds % de
fGts de un vin, dans un chai enterré, spécialernentu et
idéal pour la maturation ).

30 hectolitres par hectare

80 000 bouteilles en 2007

50 % a I'export, 40 % aux particuliers et 10 % laice.

Réception sur rendez-vous, de 9 h a 12 h et dealighh.
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