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Situé sur la commune de Néac, dans l'appellation Lalande de Pomerol, le Chiteau
TOUR SAINT-ANDRE exploité par André Chatonnet est produit sur le site de HAUT-
CHAIGNEAU. Il posséde un encépagement 2 dominante Cabernet Sauvignon et
Cabernet Franc équilibré avec du Merlot Noir. Chaque parcelle est récoltée a maturi-
té optimale et vinifiée séparément de maniére a optimiser les assemblages. Les vins
sont élevés en barriques partiellement neuves en caves souterraines pendant 10 mois.

CHATEAU TOUR SAINT-ANDRE 2000

Médaille d’Argent :
Concours des vins d’Aquitaine de Bordeaux

Concours Général Agricole de Paris

Notes de dégustation : Couleur assez dense, rouge sombre avec une nuance légere-
ment ambrée. Nez intense et ouvert avec des odeurs typiques de fruits secs, d'aman-
de, de tabac brun, rehaussées de notes fleuries, avec une évolution intéressante sur
des notes minérales de silex chaud. En bouche, l'attaque est franche, tannique et tres
souple grice a une acidité bien fondue : la finale est fraiche avec une note mentho-
lée. La densité du vin est moyenne, avec une finale trés friande. Un vin trés agréable,
facile a consommer dés aujourd’hui, avec un potentiel de bonification en bouteille 4
2004. (PCH. Avril 2002).
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Lalande de Pomerol

FICHE TECHNIQUE

6 hectares en 2000

Nord-Sud

Terroir silico-argileux avec crasse de fer, au carrefour des sols
argilo-calcaires de Montagne Saint-Emilion et graveleux de

Pomerol. Parcelles modelées et drainées

40% Merlot noir - 20% Cabernet Sauvignon - 40% Cabernet Franc
(I'assemblage du vin peut varier d’'un millésime a I'autre)

25 ans
196/17, Riparia, 3309C, 101-14
Traditionnelle

Récolte a maturité optimale de chaque parcelle et de chaque
cépage

Chaque parcelle est vinifiée séparément a I'aide des techniques
les plus modernes, mais dans le respect de la pure tradition
bordelaise

10 mois en fits de chéne (dont 10% de flts de un vin et le solde
en flts de deux et trois vins, dans un chai enterré, spécialement
congu et ideal pour la maturation.

45hl/ha

2 900 caisses

50% a l'export, 40% aux particuliers, 10% sur place

Réception sur rendez-vous, de 9 ha 12 h et de 14 h a 18 h.
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